
www.domainechevrier.fr

Vincent, Quentin et Clément CHEVRIER
VITICULTEURS RÉCOLTANTS

VINS D’ANJOU

TARIFS 
2024

ACCUEIL AU 
DOMAINE

Du lundi au vendredi :
de 9h30 - 12h30 / 14h30 - 19h

Le samedi : 
9h - 12h30 
Du 15 mars au 15 juillet :  
9h-12h30 / 14h -17h30

Fermé le dimanche et les jours fériés

Domaine CHEVRIER
SCEA Le Moulin de la Devauderie
7, Le Moulin de la Devauderie - TRÉMONT
49310 - LYS HAUT LAYON

Tél. : 02 41 50 44 16

Quentin : 06 85 81 38 25
Vincent : 06 86 92 09 35

Réservation Colis de viande
Clément : 06 86 98 69 82
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CONDITIONS GÉNÉRALES  
DE VENTES
•	 Prix TTC emballage compris.
•	 Le BIB (bag in box) est un cubitainer sous vide de longue 

conservation ne nécessitant pas de mise en bouteille.
•	 Le vin peut se conserver 3 à 4 mois sans ouverture puis 

1 à 2 mois après ouverture.
•	 Règlement par chèque, CB, espèces ou virement à 

réception de la facture ou ticket.

LE C
AVEAU DE DÉGUST

AT
IO

N

LE DOMAINE VOUS INVITE  
À SES PORTES OUVERTES

15, 16 et 17 MARS
vendredi et samedi (9h-19h) 
dimanche 17 (9h-14h)

20, 21 et 22 DÉCEMBRE
vendredi et samedi (9h-19h) 
dimanche (9h-14h)

CHOLET

VIHIERS

CONCOURSON-SUR-LAYON

DOUÉ-LA-FONTAINE

SAUMUR

Le Moulin de 
la Devauderie

TRÉMONT

Trémousseau

NUEIL-SUR-LAYON

Pont de 
Trémont

D96
0 D77

www.domainechevrier.fr
E-mail : contact@domainechevrier.fr

ATTENTION ! 
changement d’adresse 

mail et de site internet



Nom : ��������������������������������������������������������������������������������                                                                              

Adresse : �����������������������������������������������������������������������������                                                                          

����������������������������������������������������������������������������������������                                                                                      

Tél. : �����������������������������������������������������������������������������������                                                                                

E-mail :�������������������������������������������������������������������������������                                                                             

VOTRE COMMANDE

Bouteille Quantité BIB 5 L Quantité BIB 10 L Quantité Vrac Quantité

VINS BLANCS SECS
IGP Chardonnay 4,40 € x 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

IGP Sauvignon 4,40 € x 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

AOP Anjou Blanc  «L’Epinay» 5,75 € x

IGP Chardonnay « Sensation « 5,40 € x

VINS BLANCS DOUX
AOP Anjou Blanc (demi-sec) 16,75 € x 31,50 € x 2,90 € x

AOP Coteaux du Layon (moelleux) 5,75 € x 22,50 € x 43,00 € x 4,05 € x

AOP Coteaux du Layon Faye d’ Anjou (moelleux) sous réserve de disponibilité 7,25 € x 54,00 € x 5,15 € x

VINS ROSÉS 
AOP Rosé de Loire (sec) 4,40 € x 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

AOP Rosé d’ Anjou (demi-sec) 4,40 € x 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

AOP Cabernet d’ Anjou (demi-sec) 4,40 € x 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

VSIG Vin rosé (sec) 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

VSIG Vin rosé (demi-sec) 15,75 € x 29,50 € x 2,70 € x

VINS ROUGES 
VSIG Vin Rouge (Gamay/Grolleau) 23,00 € x 2,05 € x

AOP Anjou Rouge 4,75 € x 16,75 € x 31,50 € x 2,90 € x

AOP Anjou Villages (élevé en fût de chêne) 5,75 € x

TOTAL = TOTAL = TOTAL = TOTAL = 

Bouteille Quantité

PUR JUS DE RAISIN (SANS ALCOOL)
Jus de raisin 1L - 100 % naturel 3,40 € x

Jus de raisin pétillant 75cl - 100 % naturel 3,90 € x

TOTAL = 
Bouteille Quantité

VINS EFFERVESCENTS MÉTHODE TRADITIONNELLE

AOP Saumur blanc mousseux
BRUT 5,95 € x

1/2 sec 5,95 € x

AOP Crémant de Loire blanc 
BRUT 7,00 € x

1/2 sec 7,00 € x

AOP Crémant de Loire rosé 
BRUT 7,00 € x

1/2 sec 7,00 € x

AOP Crémant de Loire blanc l’Authentique BRUT 8, 50 € x

TOTAL = 

ACCESSOIRES ET COFFRETS
Bouchons (paquet de 50) 8,00 € x

Verres 21 cl (boite de 6 ) 15,00 € x

Flûtes 13 cl (boite de 6) 15,00 € x

Coffret valisette 3 Bouteilles 
ex : Cabernet d’Anjou, Coteaux du Layon, Anjou Rouge

16,50 € x

TOTAL = 

TARIFS 2024

TARIFS EXPÉDITION
Livraison par transporteur.
Prix indicatif, peut varier selon votre département.
Pour toutes commandes, n’hésitez pas à nous consulter.

De 6 à 12 bouteilles ou litres : forfait de 27 €
De 30 à 150 bouteilles ou litres : forfait de 120 €
Plus de 150 bouteilles ou litres : forfait de 80 €

LE DOMAINE 
VOUS PROPOSE 
ÉGALEMENT DES  

COLIS DE 
VIANDE

Sur réservation uniquement.
(environ 1 à 2 vaches par trimestre)

14 €/kg (colis de 10 kg)

Race limousine, élevée et nourrie par nos soins. 
Les colis sont composés de viande à griller et de 
viande à mijoter : Entrecôte, Faux-filet, Bavette, 
Onglet, Hampe, Rôti assortiment à bourguignon, 
jarret, collier morceaux divers.

Réservation par mail ou téléphone (voir au dos)


